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Gemeinsam und in Absprache mit
Ihren Wiinschen organisieren wir das
Fest fiir Ihre Mitabeiter, Kollegen,
Freunden oder Familie in einem

der dltesten, traditionsreichsten
Wirtshéiuser von Graz, mit Platz

bis zu max. 50 Personen.

GeniefSen Sie unser kompetentes
Service und die Spezialititen unserer
Kiiche, wihrend Sie in unserer weih-
nachtlich dekorierten Gaststube, in
unserem Speiseraum oder in unserem
Wintergarten (bis zu 20 Personen)

feiern.

IHRE GASTGEBER

Tradition seit 130 Fabren

e

Oder haben Sie schon einmal an
einen Neujahrsempfang gedachr?
Ein Sektempfang mit Musik, Blei-
giefSen u.v.m. ohne Terminstress ab
Anfang Janner ist mebr als nur eine

Alternative nach den Feiertagen.

Kostenlose Parkpliitze und ein
Hotel mit 10 modern eingerichteten
Zimmern runden unser Angebot ab
— so sind Sie fiir alle Eventualitiiten
geriistet und konnen Ihren Gdsten
auch bei Bedarf eine Néchtigung vor

Ort anbeiten.

Wir freuen uns iiber Ihre Anfrage
und darauf, gemeinsam fiir Sie eine
Feier im besonderen Rahmen

organiseren zu diirfen,

Natalie Moscher ¢
Kiichenchef Wolfgang Kraus




MENUVARIANTEN

(auf Anfrage stellen wir auch gerne vegane und glutenfreie Menis zusammen)

MENU 1

Maronicremesuppe
mit Rosmarin

Lachstartare

Landbendlbrust
gefiillt mit Mozzarella, Blattspinar
und Prosciutto

auf Paprikacreme und Tagliatelle

Mandarinen-Creme Brulee

44,40 €

e

MENU 2

Consommé
mit Polenta-Parmesan

Roastbeef mit Remoulade

Lachsfilet
auf Rote-Riibenrisotto
und Kriutercreme

Zweierlei Schokoladenmousse

mit Orangesauce
44,60 €

MENU 3

Schilcherschaumsiippchen

mit Schwarzbrotcroutons

Vogerlsalat

mit Balsamicovinaigrette

Rindsbraten
mit Erdipfl-Serviettenknidel
und Speckbohnen

Spekulatius - Tiramisu

auf Beerenragout

Gedeck und Tischdekoration im Preis enthalten. Salat nach Wahl (nicht im Preis inkl.).




MENUVARIANTEN

(auf Anfrage stellen wir auch gerne vegane und glutenfreie Menus zusammen)

e

MENU 4 MENU 5 (VEGETARISCH)
Hiibnerbouillon Maronicremesuppe
mit Gemiise und Hiihnerfleisch mit Rosmarin
Schweinsmedaillons Pilzsiilzchen
mit Parmesan-GriefSkruste auf Tomaten-Paprikaragout
Pilzsauce, Rostgemiise und Tomaten-
Kartoffelstam
A 2f Ratatouille
mit Rahmpolenta
Mandarinen Creme Brulee und frittiertem Rucola
Spekulatius - Tiramisu
mit Beerenragout

Gedeck und Tischdekoration im Preis enthalten. Salat nach Wahl (nicht im Preis inkl.).




FESTLICH MIT MUSIK

Alles fiir Ibr Rabmenprogramm

e

APERITIF HARMONIKASPIELER/IN
zum AnstofSen
Gerne organisieren wir die
Apfel-Zimtpunsch musikalische Untermalung passend zu
serviert im weibnachtlichen Ihrer Feier. Die Verrechnung erfolgt direkt
Gastgarten mit dem Musiker.

Auch weitere Musiker bzuw.
Rosé Frizzante ,,d la Lisa“ Instrumente sind auf Anfrage maglich.
Weingut Paul Lehrner
Horitschon / Burgenland

Bauernwirt ,, Hausaperitif*
auf Schilcherbasis und Cassis




Bauernwirt

Familie Moscher % Harter Strafse 142, A-8053 Graz *
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